Salade de crabe à la sauce au whisky
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Ingrédients (pour 4 Personnes)

· Crabe en boite (250 grammes)
· 4 pattes de crabe pour la décoration
· Salade (1 poignée)

· 4 oeufs durs 

· Ketchup (3 cuillères à soupe)

· Whisky (1 cuillère à soupe)

· Mayonnaise (8 cuillères à soupe)

· Ciboulette

Préparation :

Préparation de la sauce :

Mettre dans un bol la mayonnaise, le ketchup et le whisky, mélanger le tout pour obtenir une sauce rose, si elle n’est pas assez colorée rajoutez du ketchup. Réservez au frigo.

Préparation des verres de salade :

Disposez dans chaque verre : 
- la chiffonade de salade,
- puis une cuillère de sauce,
- puis une couche de crabe émietté,
- puis une autre cuillère de sauce, 
- puis un œuf coupé en quartiers,
- puis le restant de crabe émietté,
- puis une dernière cuillère de sauce,
- et pour finir disposer les pattes de crabe. 

Pour la décoration saupoudrez de ciboulette hachée.

