Galette des Rois
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Pour 2 personnes

Ingrédients :

• 1 rouleau de pâte feuilletée

• 3 œufs

• 100 g de sucre en poudre

• 100 g d'amandes en poudre

• 40 g de beurre

• rhum, une pincée de sel

Préparation :

Préchauffer le four à 240 ° pendant 10 ‘.

Préparer la crème : Mélanger 2 jaunes d'œufs et le sucre; ajouter le beurre fondu (30 sec. dans le micro-onde) puis les blancs des 2 œufs en neige, 1 c.café de rhum. Etaler la pâte, puis mettre sur la moitié de la pâte, la crème.

Laisser 1, 5 cm tout autour sans crème. Replier.

Badigeonner le dessus avec un mélange (1 jaune d'œuf et une pincée de sel). Décorer.

Mettre au four à 200 ° pendant 30 ' environ.
