Confiture d'oignons

Ingrédients :

• 500 g d'oignons rouges

• 250g de vinaigre

• 250 g de miel

• 1 cs huile d'olive

• Sel poivre, thym, laurier, piment de cayenne, coriandre

Préparation

Hacher menu les oignons et les faire revenir dans un peu d'huile d'olive. Ajouter tous les ingrédients et faire réduire tout doucement.

Servir très froid avec du foie gras, des terrines de lapin, gibier …
